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CIKOLATALI BISKUVI

250 gr. tereyag,

1 su bardagindan 1 parmak eksik tozseker,
2 adet yumurta,

2 ¢orba kagsiJ! sUt,

rendelenmig yarim limon kabugu,

4 su bardagi un,

200 gr. ince kiyllmig ceviz,

Uzerini slislemek icin:

100 gr. bitter ¢ikolata

Yumusatiimis tereyagi derin bir kaba alin. Sekeri, yumurtay, siitl ve rendelenmig limon kabugunu karigtirin. Unu
ilave edin. Ince kiyilmig cevizi katin. Hamuru iyice karigtirin.

Yogurup rulo yapin. Uzerini nemli bir bezle értin. 2 saat kadar buzdobinda bekletin.

Buzdolabindan aldiginiz hamuru incecik dilimleyin. Yagl kagit serilmis bir tepsiye alin. Kizgin firinda pigirin.
Firindan aldiginiz biskivileri sogumaya birakin. Bu arada ¢ikolatayl benmari usul eritin. BiskGvilerin Gzerine
sUrUp servis yapin.

ML® Cevizli Kare Biskuvi icin tiklayin
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