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CIKOLATALI BISKUVI

250 gr. margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3,5 su bardagi un

100 gr. stsiz gikolata

Yumurta, yumusamig margarin, pudra sekeri, vanilya, kabartma tozu ve unu karistirin. Yogurarak kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yapin.

Hamuru diiz bir zeminde, yarim cm. kaliniginda agin. Bir rende veya sekilli bir aletle sekil verin. 5 cm. eninde, 15
cm. boyunda kesin.

Yaglanmis tepsiye dizin. 180°C isitilmis firinda 20 dakika pisirin. Gikolatay! benmari usull eritin. Sogumus
biskuvilerin Uzerini ¢ikolata ile sUsleyin.

Cikolata donduktan sonra servis yapin.
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