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CIKOLATALI BISKUVI PASTASI

Gulhan Kara

3 Su Bardagi Sut

1 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Tozseker

3 Corba Kasigi Un

1 Corba Kasigi Nisasta

1 Gorba Kasig Kakao

2 Paket Sade Pdtibor Biskuvi
80 Gr. Bitter Cikolata

Kremayi hazirlamak igin stu bir tencereye alip ocada koyun. Yumurta, seker, un, nisasta ve kakaoyu ilik site
ekleyin ve tel girpici ile ¢irpip devamli karistirarak krema kivamini alana kadar pigirin. Kivam almaya yakin
kirlmig bitter cikolata pargaciklarini ekleyip ¢irpma teliyle hizlica karigtirin. Koyulasinca ocaktan alin.

Biskuvileri soguk sutle islatip tepsiye 3 sira halinde dizin. Uzerine bir ¢ikolatall krema sirUp tekrar bir kat biskivi
dizin. Malzeme bitene kadar igslemi tekrarlayarak pastayl tamamlayin. Budolabinda 2 saat kadar beklettikten
sonra dilimleyerek servis yapin.
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