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CIKOLATALI BISKUVILI YAS PASTA

1 paket krem santi

1 paket beyaz c¢ikolatali sos
2 paket p6tibdr bisklvi

1 adet ¢ikolata

Kakaolu Sos:

3 yemek kasigi toz seker

2 su bardagi sit veya su

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi kakao

Krem santiyi 1 su bardagi sit ile 5 dakika ¢irpin. Ayri bir yerde beyaz ¢ikolata sosunu 2 su bardag sutle pisirin.
Soguduktan sonra biskQvileri bir kaba kirin, i¢ine ¢ikolatayi parcalayarak atin, beyaz ¢ikolatayi ve krem santiyi
ilave edip derin bir kabi naylon serip lzerine malzemeleri dokiin, buzdolabinda 2 saat dinlendirdikten sonra,
pastayi genis bir tabadi ters ¢evirip, naylonu dikkatlice ayirin. Uzerine kakaolu sosu d6kip, onun da Gzerini
hindistancevizi ile susleyip tekrar buzdolabina koyun, 1 saat daha beklettikten sonra servise sunun.
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