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CIKOLATALI BEZE

Malzemeler

Beze icin;

4 adet yumurta beyazi
150 gr. seker

1 paket vanilya
Cikolatal krema igin;

1 su bardagi krem santi
50 gr. Antepfistigi

25 gr. parca gikolata
100 gr. kakao

HAZIRLANISI:

Yumurtanin beyazini, seker ve vanilyayi kar haline gelinceye kadar mikserde ¢irpin. Bir tepsiye yagl kagit
ddseyip, karigimi krema torbasi ile spiral seklinde U¢ ayri yuvarlak olarak sikin. 110 derecelik firinda 45 dakika
pisirin ve sogumaya birakin. Gikolatall krema igin, btlin malzemeyi mikserde ¢irpin. Daha sonra tepsiye bir kat
beze ve bir kat krema koyun. Ustiini kakao ile susleyerek servis yapin.
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