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CIKOLATALI BERLINER

50 Gr margarin

3 Bardak un

1 Paket cikolata

2 Adet yumurta

1 Tutam tuz

1 Gay Bardagi llik St

2 Yemek Kasigi Serpmek icin pudra sekeri
3 Yemek Kagidi seker

2 Bardak kizartmak i¢in siviyad
50 gr sana hamur isi

1 Yemek Kasigi kuru maya

Unu bir karistirma kabina koyup ortasini havuz bi¢iminde agariz. Tuz, seker ve mayayi koyup bu ¢ malzemeyi
elimizle biraz karistiriniz. Yumurtalari ve eritilmis margarini de koyup kulak memesi kivaminda bir hamur elde
ederiz. Nemli bir bez 6rtiip yaklagik 30 dakika dinlendiririz. Hamuru 12 egit pargaya ayirip tekrar 30 dakika
dinlendiririz.Kizgin yagda her tarafi altin sarisi renk alincaya kadar kizartiriz. Uzerlerine benmari usuliinde
erittigimiz ¢ikolatay! dékup pudra sekeri serperiz. Arzuya gére sade olarak da servis yapilabilir.
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