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CIKOLATALI BAVYERA KREMASI

3 su bardagi sit

120 gr sutsiz ¢ikolata (rendelenmis)

115 gr (1/2 su barda@ + 1 ¢orba kasidi) toz seker
4 yumurta sarisi

15 gr (3 yaprak) jelatin

1/2 su bardagdi 6nceden hazirlanmig sade kahve
125 gr (5/8 su bardagi) krem santi

1 ¢corba kasigi rafine yagd (kalibi yaglamak icin)

1 kg'lik bir kalibin i¢ini fircayla yaglayiniz. Kalibi ters ¢evirip k&gdit havlunun Ustiine koyarak fazla yagini akitiniz.
Orta boy bir kapta ¢ikolatayi sGtle birlikte orta ateste devamli karistirarak eritiniz. Eriyince atesten alip bir kenara
koyunuz.

Sekeri orta boy derin bir kaba koyarak, ortasini cukurlastiriniz. 1 yumurta sarisini gukura koyup sekerle iyice
karismasi igin tahta kasikla vurarak karistiriniz. Ayni islemi kalan yumurta sarilari igin 3 kez daha tekrarlayiniz.
Yumurta sarilariyla seker iyice karigsana kadar ¢girpmaya devam ediniz.

Ik siit ve gikolata karigimini, girpmaya ara vermeksizin sicim gibi ince ince akitarak karigima ekleyiniz.

Ucte biri su dolu biyuk bir tencereyi harli ateste i1sitiniz. Tam kaynamaya baglayacadi zaman atesin altini iyice
kisiniz. llk stt ve gikolata karisiminin bulundugu kabi suyun Ustline oturtup, devamli karistirarak krema iyice
koyulasincaya kadar pisiriniz. Sonra, kremayi atesten alip bir yana birakiniz.

Hafif ateste, jelatini sade kahve iginde eritiniz. Jelatin tamamiyle eriyince, jelatin-kahve karigimini kremaya
ekleyiniz.

Kremayi stizgecten gecirerek derince bir kaba siziip, kabi buzlarin Gstiine oturtunuz. Kremayi koyulagincaya
kadar devamli karigtiriniz.

Krem santiyiyi ufak bir kapta tel ¢irpiciyla, képUk kdpik oluncaya kadar ¢irpip yavas yavas kalinlasmakta olan
kremaya katarak karigimi kaliba dékinuz.

Kalibin Gstind aliminyum kagitla 6rterek 6 saat, iyice sertlesinceye kadar buzdolabinda bekletiniz.

Servisten dnce, kalibi 1-2 saniye sicak suya oturtup, kolayca ¢ikarabilmek icin bir bicadi kalibin i¢ kenarinda
cepecgevre gezdiriniz. Kremanizi énceden sodutulmus bir tabaga ters cevirerek servis ediniz.

Not: Servis tabagdinda krem santiyi ve rendelenmis ¢ikolata pargalariyla stslenerek servis edilir.
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