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CIKOLATALI BAVARUAZ TART

5 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi margarin

2 su bardagi sut

2 paket 80 grlik bitter cikolata
500 ml krema

3/4 su bardagi tozseker

1 cay kasig vanilya

3 yaprak jelatin

1 su bardagina yakin soguk su
Uzerine:

Krem Santi

Bitter ¢cikolatayi rendeleyin. Jelatinleri yumusamasi igin soguk suda bekletin. Yumurta sarilarini tozsekerle
birlikte bir kapta ¢irpin. Sit, vanilya ve rendelenmis gikolatay bir tencereye koyup, kaynama noktasina gelene
kadar bekletip ocaktan alin.

Sekerli yumurtalara sicak gikolayati, sitl yavasca karistirarak ekleyin.

Karisimi tekrar atese koyup karistirmaya devam edin.

Koyulaginca atesten alin.

Yumusayan jelatinleri sicak karigima ekleyip eriyene kadar karistirin.

Karigimi ince bir slzgegten gegirin. karigtirarak sogutun.

Kaliplar margarin ile yaglayin. kremay: ¢irparak kabartin ve soguyan bavaruaza ekleyip karistirin.
Karigimi kaliplara paylastirin.

Buzdolabinda 1-2 saat bekletip kaliplari servis tabaklarina ters cevirip ¢ikartin.

Krem santi ile susleyip servis yapin.
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