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CIKOLATALI BATON PASTA

Pandispanya igin:

6 yumurta

6 fincan seker

6 fincan un

1 cay bardagi siviyag
80 gr bitter cikolata

3 yemek kasig kakao
2 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

4 su bardag st

3 yemek kasigi seker
2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi kakao
1 paket kare bitter ¢ikolata
1 paket kremganti
Keki 1slamak igin:

2 su bardagi sekerli gikolatall sit(nesguik veya kakaolu siit)
Uzeri igin:

80 gr beyaz cikolata

1 tath kasidi tereyad
1/2 ¢ay bardagi krema

Cam kasede yumurta, seker 5 dk mikserle ¢irpilir. Kakao, kabartma tozu, vanilya, rendelenmis gikolata
(pandispanyanin icinde ¢ikolata parcaciklari kalsin istenirse ¢ikolatayi ki¢Uk ki¢ik bigakla pargalayalim) ve
siviyag katilarak ¢irpma islemi devam edilir. Son olarak un eklenerek ¢irpilir.

Yagl kagit serdigimiz firnin kendi tepsisine kek harci dokdlir 160 derecede pisirilir. Soguttugumuz keki
cikolatali sutle islatalim. Bitln pandispanyayi tam ortadan keselim. Kremasini yapmak igin tencereye sit, seker,
un, kakao karnigimini alip karistirarak pisirelim. Rendelenmis cikolatayi ilave ederek bir tagim kaynatip ocaktan
alarak kremayi sogutalim. Soguyan kremaya toz kremsanti ilave ederek mikserle girpalim. Akici kivamli
olmasina dikkat edelim, Alta gelecek olan parcaya krema sirelim ve éblr yarisini Gzerine alalim kalan kremayi
ustline dokelim. Kremanin pastadan tasmamasi gerekiyor. Dikkatli sekilde kremalayalim. Buzdolabinda bir glin
beklettigimiz pastamiz servise hazirdir. Istege gore farkl kesimlerle de servise sunulabilir.
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