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CIKOLATALI BATON KEK

3 yumurta,

1 su bardadi (175 g) toz seker,

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag,

1 cay bardagi (100 ml) sit,

2 su bardagi (200 g) un,

1 paket Pakmaya Sade Mayali Kek Harcl,

1 paket Pakmaya Bitter Parca Cikolatadir.
Uzeri icin:

Gikolatali kek tarifinizin Gzerini slislemek igin;
1 cay bardagi (100 ml) Pakmaya SefKrema,
1-2 cay kasigi Pakmaya Misir Nisastasi,

1 paket Pakmaya Sutli Pul Gikolata malzemelerini kullanarak sos hazirlayip, sisleyebilirsiniz.

Yumurta ve 1 su bardadi seker bir karistirma kasesine alinarak yaklasik 2-3 dakika boyunca képik képlk olana
dek cirpilir.

1 cay bardag sut ve 1.5 cay bardadi yag ekledikten sonra bir stire daha ¢irpmaya devam edilir.

Ayni zamanda ayri bir kasede ¢ikolatali kek tarifi harci igcin Pakmaya Sade Mayali Kek Harci ve un birbirleri ile
homojenize olana dek karigtirilir.

Diger taraftan hazirlanmig olan sivi karisimla un ve mayali kek harci karigimi bir araya getirilerek tekrardan
birkac dakika cirpilir.

Kalipta kek tarifinin kek harcina parga bitter ¢ikolata eklenir ve spatula yardimiyla karigtirilir.

Margarin ile yaglanan pratik kek baton kek kalibina karigim doékuldr.

Gikolata soslu kek 10 dakika boyunca soduk firinda bekletilir. Ardindan firin 175 dereceye ayarlanir ve 35-45
dakika pigirilir.
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