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CIKOLATALI BAKLAVA

https://www.sabah.com.tr

Hamuru icin:

1 cay bardagi kakao

3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar su

acmak igin:

1 gay bardag nigasta
Iciigin:

80 gramlik bitter cikolata
1,5 su bardagi antepfistigi
Uzeri igin:

100 gram tereyagi

100 gram margarin
Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1 tath kasidi limon su

Hamur igin unu yogurma kabina alin ve i¢ine kakao yumurta ve tuz ilave edin. Kulak memesinden sert bir hamur
elde edene kadar su ekleyip yogurun. Hamuru 14 esit bezeye ayirin ve tzerini nemli bir bezle 6rtip oda
sicaklginda 15 dakika dinlendirin. 1 adet bezenin (zerine nisasta serpin ve ince olacak sekilde oklava ile agin.
Diger bezeleri de ayni gekilde acin ve agtiginiz yufka biydkligiinde bir firin tepsisine 7 adet yufkay! Gst Uste
gelecek sekilde yayin. Uzerine antepfistigi serpin ve benmari usuli erittiginiz gikolatay! gezdirin. Kalan 7 adet
yufkay! Ust Gste serin. Bigakla kare geklinde kesin. Uzeri igin tereyadi ve margarini bir tavada eritip baklavanin
Uzerine gezdirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 30 dakika pisirin. Baklava pistikten sonra tepside
fazla yag kalirsa stzin. Serbeti icin toz seker, su ve limon suyunu bir tencereye alip ocaga oturtun. Kaynamaya
basladiktan sonra 2-3 dakika daha kaynatip, ocaktan alin ve sogutun. Firindan aldiginiz sicak tatlinin tGizerine
soguk serbeti gezdirin. Serbeti ¢cekince servis yapin.
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