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CIKOLATALI BAKLAVA

3 adet yumurta

3 yemek kasigi yogurt

3 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kasigi kakao

1 tath kasigdi sirke

Aldigi kadar un

250 gram tereyagi

Y2 su bardagi bugday nisastasi
2 su bardagi kakao

2 su bardagi iri kiyllmig ceviz

1 su bardag@ kirik ¢ikolata veya damla ¢ikolata
3 su bardagi su

3 su bardagi seker

Y4 adet limon

Yumurta, yogurt, siviyag, kakao, sirke ve elenmis unu yogurma kabina alip yogurun.
Hamuru en az yarim saat bekletin. Ardindan hamuru 16 parcaya boélin.

Nisasta ve unu birlikte eleyin. Bunlarin yardimiyla bezelerin her birini tepsi buyUkliginde agin.

Birkag katta bir aralarina kirik ¢ikolata ve iri kiyilmig ceviz serpigtirin.

Son yufkayi da tepsiye yerlestirdikten sonra keskin bir bigakla yufkalari kii¢ik kiguk karelere bolin.
Tereyagini eritin ve yufkalarin Uzerine dokin. Tepsiyi firina koyun ve Uzeri kizarana kadar pisirin.

Ote yanda bir tencereye suyu ve sekeri koyup kaynatin.

Ocaktan almadan 10 dakika dénce ¢eyrek limonu da atin.

Baklavayi firindan ¢ikarin ve ihmasini bekleyin. Ardindan sicak serbeti Gzerine dokin.
Baklava, serbeti iyice ¢ektikten sonra servise hazirdir.
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