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CIKOLATALI BADEMLI TATLI

https://www.droetker.com.tr

50 g yumusak margarin

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Gikolata Pargalari
Islatmak igin:

0,5 ¢ay bardagdi sit

Dolgu:

0,5 ¢ay bardadi cekirdeksiz vigne (ikiye bolinmas)
0,5 ¢ay bardagi iri kirilmig badem

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Gikolatall Bademli Puding
2,5 su bardagi sut

Sislemek icin:

1 cay bardadi ¢ekirdeksiz vigne

0,5 gay bardagi iri kirnlmig badem

2 - 3 yemek kasigdi Dr. Oetker Cikolata Parcalari
Kalip:

Dikddrtgen kalip (15x20 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Margarin ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta ile sekerli vanilini
ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyerek karigima ilave edin. Mikserin
disuk devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine gikolata parcalarini ekleyip dustk devirde kisa bir sire ¢irpin. Hamuru
kaliba doékUp pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 15 - 20 dakika )

Finndan ¢ikarin ve bekletmeden Gzerine yarim ¢ay bardagi situ kasikla yayin. Uzerine vigneleri siralayin ve
bademleri serpin.

2,5 su bardag sutl tencereye alin ve (zerine puding posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip kaliptaki kekin
Uzerine yayin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Servisten dnce Uzerini vigne, badem ve c¢ikolata parcgalari ile stsleyin. Servis tabaklarina yemek kagsidi ile alip
servis yapin.
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