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CIKOLATALI BADEMLI RULO

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya

0,5 ¢ay bardagi ilk sit

4 - 4,5 su bardagi un

100 g eritilmis tereyagi

1 cay bardagdi toz seker

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 portakal kabugu rendesi

1 su bardag@ ilik sit

1 su bardadi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

Dolgu:

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
1 su bardagi ince 6gutilmuas kabuksuz badem
1 yemek kasigdi toz seker

1 portakal kabugu rendesi

50 g eritilmis tereyagi

1 yemek kasigi sit

1 yumurta

Uzeri icin:

2 tath kasigi eritilmis tereyagi

1 yemek kasigi sut

2 yemek kasi§i yaprak badem

Sislemek icin:

1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Mayayi bir kaseye alin ve Uizerine yarim ¢ay bardag: ilik situ ilave edin. Kasik ile birkag kez karstirp 10-15
dakika bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin ve lzerine beklettiginiz mayayi ilave edin. Eritilmis tereyagdi, toz seker, yumurta, sekerli
vanilin, portakal kabugu rendesi ve ilik sttl ilave edip ele yapismayan yumusak bir hamur elde edinceye kadar
iyice yogurun. Kuru Gztmdi ilave edip tekrar yogurun ve Uzerini kapatip ilik ortamda 40-45 dakika bekletin.
Cikolata parcalarini mutfak robotunda 6gutiin ve derin bir kaba alin. Ogutlilmis badem, toz seker, portakal
kabugdu rendesi, eritilmis tereyagi, st ve yumurtayi ekleyip kasik ile iyice karistirin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun. Hafif unlanmig tezgahta merdane ile 30x40 cm boyutlarinda agin.
Kenarlarda 1&apos;er cm bosluk birakarak hazirladiginiz dolguyu yayin. Iki karsi kisa kenardan baglayarak
ortaya kadar rulo seklinde sarin. Firin tepsisine alin. SGt ile 1 tath kasigi eritilmis tereyagini karistinp tzerine
sUrin. Bademleri serpin, 20 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarin, tGzerine eritilmis tereyadi stiriin ve sogumaya birakin. Servisten énce (zerine pudra sekeri
serpin ve dilimleyin.
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