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CIKOLATALI BADEMLI NUGAT

125 gram margarin

4 su bardagi krema

150 gram kahverengi ¢ikolata
2 yemek kasigi bal

4 yemek kasigi badem
Cikolata sosu igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi misir nisastasi
4 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi margarin

1 su bardagi toz seker

ilk olarak keki hazirlayacagimiz kaliba yaglanmaz kagit serelim. Sonra orta boy tenceredemargarini eritin. Toz
seker, sut, bal ve krema ekleyip agir ateste kaynayana dek karistirin. Kaynadiinda atesin altini agalim ve sos
karamel rengini alana dek seri bir sekilde karistirarak pisirin. Sekerlemeyi kaliba dékip buzdolabinda 3 saat
kadar donana dek bekletin. Bu arada ¢ikolata sosunu hazirlayalim. Bir tencerede st ve kakaoyu karigtiralim.
Misir nisastasi, toz sekeri ve sana yadini ekleyin. Karistirarak koyu bir muhallebi kivami elde ettikten hemen
sonra mikserle ¢irpin. Sonra bu karisimi, dolapta beklettiginiz sekerlemenin tzerine dékip bademlerle sisleyin.
Bunu da 2 saat kadar dolapta beklettikten sonra ¢ikaralim ve kare bigiminde dilimleyip servis edin.
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