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CIKOLATALI BADEMLI KUP

60 gr Bitter Gikolata

4 Adet Yumurta Sarisi

Y2 Su Bardagi Toz Seker

1 Corba Kasigi Bal

1 Tath Kagigi Nescafe

2 Tath Kasigi Su

200 gr Eritilmis Beyaz Cikolata
120 gr Margarin

2/3 Su Bardag! Krema

Pralin Igin:

Y2 Su Bardagi Kavrulmus ve Kabuklari Gikariimis Badem
1/ Su Bardag Toz Seker

1/3 Su Bardag su

Bitter ¢ikolatay: eritin. Kagittan yapabileceginiz bir krema sikacaginin i¢ine doldurun. Gikolatayi 6 adet kup
bardagdinin icine sekiller vererk sikin. Buzdolabina koyun ve sogumaya birakin. Mikser yardimiyle yumurta
sarilarini, seker, bal, Nescafe ve suyu koyu kivam alana dek ¢irpin. Bu karisimi, eritilmis beyaz cikolataya ilave
ederek ¢irpmaya devam edin. Bagka bir kapta, margarini mikserle ¢irpin ve krema kivamina getirin. Yumurta
sarilarini karigima ekleyin. Orta boy bir kaba aktarin. Kremayi kar gibi bir kivam alana dek girpin. Metal bir
kasikla, kremay: ¢ikolata karigiminin igine ekleyin. Ince kiyilmis ya da robotta 6gutilmuas pralini ekleyin. Karigimi
kup bardaklarina alin. 2-3 saat buzdolabinda sogutun. Blyuk pralin parcalariyle yerlestirin. Dilerseniz Gzerini
krema ile susleyip, servis yapin.

Pralin Igin: Bir firin tepsisini yagh kagitla kaplayin. Uzerine bademleri serpistirin. Seker ve suyu kiigiik bir
tencerede karigtirin. Kisik ategte, kaynatmadan gekeri eritin. Tencerenin kenarlarina bir firgayla su striin.
Kaynayinca atesi kisin. Altin rengi alana dek ategste tutun. Ocaktan hemen alin. Bademlerin Gzerine d6kin. lyice
sertlesene dek bekleyin. Yarisini Gizerine koymak Uzere blyik pargalara bélin. Diger yarisini 6guterek inceltin.
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