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CIKOLATALI BADEMLI KEK

180 g eritilmis tereyagi

2 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi maden suyu
1 cay bardag ¢ig badem
2 yemek kagig1 kakao
Uzeri igin:

File badem

Arcelik Multi Sef Mutfak Makinesi kasesi iginde tereyagdi ve sekeri iyice ¢irpin.

Uzerine yumurtalari teker teker ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Rende limon kabugunu ilave edin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi bir kasede karistirin.

Ardindan unlu kansimi Arcelik Multi Sef Mutfak Makinesi kasesine ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Maden suyunu da azar azar ekleyerek karigtirin.

Gig bademi hamura ekleyin.

Kek hamurunun yarisini yagladiginiz kek kalibina bosaltin.

Diger yarisinin tzerine kakaoyu serpip karistirin.

Kakaolu karisimi sade karigsimin (izerine dokdin.

Bigak ya da bir ¢Op sis yardimiyla kek hamurunda daireler gizin.

Onceden isittiginiz 170 derecelik Arcelik Ankastre Firin&apos;da 50 dakika pisirin.

Pisen kekinizin ilk sicakligi gittikten sonra dilimleyin ve Uzerine file badem serpip servis edin.
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