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CIKOLATALI BADEMLI BISCOTTI

https://www.droetker.com.tr

100 g badem-butin

2 yumurta aki

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 - 4 yemek kasigdi sut

250 g tam bugday unu

2 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari

Bademleri sicak suda 10-15 dakika bekletin. Suyunu siiziin, kabuklarini soyun ve bigak ile enlemesine ortadan
ikiye bodlin. Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi igin énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Yumurta aklarini ¢irpma kabina alin ve mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine toz sekeri ilave ederek
1 dakika daha ¢irpin. Sekerli vanilin ve siti ekleyip mikserin diistik devrinde kisa bir stre ¢irpin. Un ve hamur
kabartma tozunu ekleyip yogurun. Hamuru unlanmig tezgaha alin, badem ve ¢ikolata parcgalarini ilave edip
tekrar yogdurun. 2 esit parcaya bdliin ve her birini 20 cm uzunlugunda rulo sekline getirin. Firin tepsisine siralayin
ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Firindan ¢ikarip 10 dakika sogumaya birakin. Firini kapatmayin. Bir bigak ile 1,5 cm genigliginde dilimleyin.
Tekrar tepsiye siralayin ve ayni firin ayarinda 5-10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip 5 dakika bekletin, Gzerlerini bir
mutfak havlusu ile kapatin ve sogumaya birakin.
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