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CIKOLATALI AYSKRIM

Kullanilacak malzeme:

150 gram ¢ikolata,

100 gram toz sekeri,

50 gram patates nisastasi,

25 gram pudra sekeri,

1/2 litre siit,

4 yumurta,

ceviz iriliginde margarin yagi,
2 paket toz vanilya,

150 gram krema, 1 ¢imdik tuz.

Yapimi: 5 santim ylksekliginde dort yaprakli yonca bi¢iminde bir turta kalibini yaglayip bir kenera birakin. Toz
sekerini, kiyilmig ¢ikolatayi, nisastayi ve 1 ¢imdik tuzu porselen bir kAseye koyup karistirin. Sonra bu porselen
kaseyi icinde kaynar su bulunan atesteki bir tencerenin Ustlne oturtarak karisimi karigtirmaya ara vermeden
benmari usullyle pigirin.

Krema koyulagsmaya baglayinca kaynatmadan atesten indirin. Buna Yumurtalarin sarilarini teker teker katarak
karistinp yedirin.

Késeyi tekrar kaynamakta olan suyun igine oturtun ve 5 dakika daha benmari usullyle karistirarak pigirin.

Bu kremayi atesten indirdikten sonra bir paket variilyay icine katip karistirin. Bunu énceden hazirlanmig olan
turta kalibinin igine bosaltin. Spatulayla tzerini dizelttikten sonra kalibi buzdolabina kaldirin ve orada ¢ saat
birakin. Beri yanda kremayi pudra sekeriyle birlikte ¢irpin (yalniz yad haline gelmemesine dikkat edin). Sonra
Obir paketteki vanilyayi igine katip karigtirin.

Buzdolabinda duran ¢ikolatali kremayi ¢cakarin ve kalibi basasadi cevirerek igindekini servis tabagina bosaltin.
Cirpilmis kremayi sikma siringasina doldurup gikolatanin GstinG bununla sisleyin. Tathyi tekrar buzdolabina
kaldirip servis saatine kadar orada birakin.
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