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CIKOLATALI AY KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

125 g tereyadi (oda sicakliginda)

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Sislemek igin:

50 g bitter ¢ikolata

Tereyadi, un, hamur kabartma tozu, pudra sekeri ve sekerli vanilini derin bir kaba alin, yumusak bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 30-35 dakika bekletin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sire sonunda hamuru tezgah Uzerine alin ve yogurun. Merdane yardimi ile 0.5 cm kalinliginda agin. 6-7 cm
¢apindaki kurabiye kalibi veya su bardagi yardimi ile yarim ay seklinde kesin. Tepsiye siralayin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Gikolatayr benmari yontemi ile eritin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile kesin
ve kurabiyeleri sUsleyin. Donuncaya kadar bekletip servis yapin.
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