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Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
100 g eritilmis tereyagi

1,5 cay bardag ilik su

1 tutam tuz

1 yemek kasigi bal

0,5 ¢ay bardagi toz seker

Dolgu:

25 g eritilmis tereyadi (1 yemek kasig)
80 g iri kinlmig bitter gikolata

1 su bardag ¢ekirdeksiz kuru tiziim
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi su

Unu eleyip mayayi ilave edin ve kagik ile karigtirin. Uzerine eritilmig tereyagi, su, tuz, bal ve toz gekeri ilave edip
iyice yogurun. Uzerini kapatip 1lik ortamda 30 dakika bekletin.

Sire sonunda hamuru kisa bir slire yogurup hafif unlanmis tezgahta 40x45 cm boyutlarinda agin. Agtiginiz
hamurun Uzerine eritilmis tereya@i strtip hamuru dik olarak 2 esit parcaya kesin.

Her iki hamuru da beger esit G¢ggen parcaya kesin.

Finn tepsisini yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini iIsinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Her licgenin kisa kenarina bir miktar ¢ikolata pargasi ve kuru tzim koyun. Hamuru rulo geklinde sarip uglarini
hafifce i¢ kisma dogru kivirarak ay sekli verin. Firin tepsisine siralayin. Uzerlerine su ile ¢irpilmis yumurta sarisi
sUrlp 15 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.
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