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CIKOLATALI ATISTIRMALIKLAR

https://www.elele.com.tr

100 gr beyaz kuvertlr ¢ikolata
1 paket cubuk kraker

2 yemek kasigi kek kiriklar

1 paket cesitli sekerleme

2 cay kasigi yenilebilir altin tozu

Beyaz kuvertir gikolatay isiya dayanikli, cam derin bir bardagin igine pargalar halinde koyun. Ayri bir kabin igine
su koyup bu bardagi icine yerlegtirin. Kisik ateste strekli karigtirarak benmari usull ¢ikolatayi sivi hale getirin.
Tezgah Gzerine yaglh kagit koyun ve Gzerine firin telini yerlestirin. Erittiginiz ¢ikolatanin i¢ine cubuk krakerleri
koyun ve tim yUzeyini ¢ikolatayla kaplayin. Ardindan bu telin tizerine yerlestirin. Cikolata tam kurumadan
sUslemek i¢in sekerlemeler, yenilebilir renkli toz boyalar ile dekoratif sekilde sisleyebilirsiniz. Yaklagik 15
dakika bekleyin ve servis edin.

Not: SUslemek icin portakal kabuklarini sekerledikten sonra kekin tzerine yaban mersinleri ile yerlegtirebilirsiniz.
Portakal kabugunun beyaz kismini bigakla temizleyin ve ince seritlere kesin. Kaynayan suyun icine atin, bu
islemle kabugun acisi ¢ikar. Bu islemi birka¢ defa yapmalisiniz. Ardindan bir kaba alin ve tzerine seker dékan.
Buzlukta bir sire bekletin.
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