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CIKOLATALI ARMUTLU SUTLAC

https://www.droetker.com.tr

Cikolatal karigim:

1,5 cay bardagi krema

100 g bitter ¢ikolata

Armutlu kargim:

2 adet sert armut

1 cay bardagi su

2 yemek kasigi toz seker
Suitlac:

1 poset Dr. Oetker Sitlag

3,5 su bardagi sit

0,5 ¢ay kasigi muskat rendesi
1 cay bardagi iri kinlmis ceviz

Kremayi kiicUk bir tencereye alin. Kisik ateste arada karistirarak isitin. Kaynamaya bagladiginda ocaktan alin,
bekletmeden cikolatayi ilave edin ve eriyinceye kadar karigtirin. Oda sicakliginda bekletin.

Armutlar yikayip kabuklarini soyun. Gekirdekli kismini ¢ikarip kiicUk kipler seklinde dograyin. Genis bir tavaya
alin, Uzerine su ve toz sekeri ekleyip orta ateste suyunu gekinceye kadar pigirin. Suyunu ¢ekince ocagi kisin ve
hafif karamelize oluncaya kadar karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

S0t bir tencereye alin ve Uzerine sutlag posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pigirin. Kaynamaya
baslayinca ocag kisip muskat rendesini ekleyin ve 5 dakika daha pisrmeye devam edin. Ocaktan alip arada
karigtirarak 5-10 dakika ilitin.

Satlaci, aralara gikolatal karigim, armut ve ceviz koyarak kuplara doldurun. Oda sicakligina gelince buzdolabina
alin. 1-2 saat bekletip servis yapin.
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