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CIKOLATALI ARMUTLU KEK

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi toz seker

125 g eritilmis margarin

4 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardagi misir unu

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tutam tuz

40 g iri kinlmig bitter ¢ikolata

0,5 su bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
2 adet armut (orta boy)

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kelepgceli kek kalibini margarin ile yaglayip tzerine 1 yemek kasigi misir unu serpin. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Toz sekerden bir yemek kasigi ayirip kalanini girpma kabina alin. Uzerine margarin, yumurta, sekerli vanilin,
kalan misir unu, un, hamur kabartma tozu ve tuzu ilave edip 5 dakika ¢irpin. Gikolata ve kuru Gzimleri ekleyip
karistirin.

Hazirladiginiz hamuru kek kalibina alin ve tzerini dizeltin. Armutlari soyup dilimleyin ve hafifce bastirarak
hamurun Gzerine siralayin. Ayirdiginiz 1 yemek kasigi toz sekeri tizerine serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 40 - 45 dakika

Keki firrndan alin. 10-15 dakika bekletip kaliptan ¢ikartin. llik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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