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CIKOLATA ARMUTLU KEK

125 g margarin

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi toz seker

4 yumurta

1 poset Dr.Oetker Sekerli Vanilin
1,5 su bardagi un

1 poset Dr.Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tutam tuz

40 gram ufalanmg bitter ¢ikolata
Yarim su bardag kuru Gzim

2 adet orta boy armut

Margarini eritip sogumaya birakin. 26 cm ¢apindaki kek kalibini 1 yemek kasig margarin ile yaglayip tzerine 1
yemek kasigi misir unu serpin.

Toz sekerden bir yemek kasigi ayirip kalanini girpma kabina alin. Margarin, yumurta, sekerli vanilin, misir unu,
un, hamur kabartma tozu ve tuzu ilave edip 5 dakika ¢irpin. Gikolatalari ve kuru Gzimleri ekleyip karistirin.
Hazirladiginiz karigsimi kek kalibina dékan.

Armutlari soyup ince ince dilimleyin ve hamurun Uzerine hafifce bastirarak dizin. Ayirdiginiz 1 kasik toz sekeri
Uzerine serpin ve pisirin.

Elektrikli Mini Firin: 170°C (6nceden isitilmig)

Turbo firn: 170°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 40-50 dakika

lininca dilimleyerek servis yapin.
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