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CIKOLATA ARMUT TATLISI

4 adet armut

5 adet karanfil

1 adet cubuk targin

1 su bardagi seker

3 su bardagi su

4 adet kare milfdy hamuru
1 yumurta sarisi

80 gram bitter cikolata

Tencereye suyu koyun ve igine tar¢in, karanfil, seker koyup 2 dakika kaynatin. Armutlarin kabuklarini soyup bu
kaynayan suyun igine atin ve 10 dakika pigirin. Sudan g¢ikartiginiz armutlari sogutun. Milfy hamurlarini un
serpilmig tezgahta biraz buyttin ve her bir armudu bu hamurla kaplayin. Uzerine yumurta sarisi stiriip 200
derecedeki firnda 15 dakika pigirin. Uzerine ¢ikolata rendesi serpip servis yapin.
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