&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI ARMUT TATLISI

6 adet armut

1 su bardagi toz seker
Yarim limonun suyu

2 cay kagigi tarcin

Sos igin:

3 yemek kasig kakao

3 yemek kasigi pudra sekeri
1 yemek kasigdi tereyadi

3 yemek kasigi su

Armutlarin sap kisimlarini ayirmadan soyun. Armutlari yikayip tencereye koyun. Ustiine toz seker ve targin
serpigtirin. 3 bardak su ve limon suyunu ilave edip tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste 20 dakika pisirin.
Kapagdi agin, tencerenin igindeki su bitip icindeki seker yanmaya baslayana kadar pisirmeye devam edin.
Karamel rengi olan armutlari servis tabaginin ortasina yerlestirin. Tencerenin igindeki sekerli sosu armutlarin
Uzerine gezdirin. Tabagin kenarlarini kasidin ucu ile sisleyip sogumasini bekleyin.

Sosu igin kiigiik bir tencerede tereyagdini eritin, icine kakao atip karistirin. Kakao eriyince pudra sekeri ve 3
yemek kasidi su ilave edip sosu 5 dakika kaynatin. Sos soguyana kadar devamli kagsikla karistirip bekletin.
Armutlar soguyunca hazirladidiniz kakaolu sosu isitin. Armutlarin (izerine kasikla sicak sostan gezdirin. Sos
iyice donunca servis yapin.
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