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CIKOLATALI AMONYAKLI YAS PASTA

1 kahve fincani toz seker

2 adet yumurta

1 kahve fincani sit

1 kahve fincani eritilmis margarin
1 ¢orba kasigi toz amonyak
3,5 su bardagi un

Kremasi igin:

1 kg sit

1,5 su bardag toz seker

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

1,5 corba kasigi nisasta

3 corba kasiJi kakao

Yumurta ve tozsekeri bir kabin iginde ¢irpin. Margarini ve sutl ekleyip karistirin. Karigima son olarak un ve
amonyak ekleyip yogurun ve hamur elde edin. Hamuru dokuz egit pargaya boélin. Her pargayr merdaneyle agip,
Onceden isitilmis yiz atmis derece firinda pembeleginceye kadar tek tek pisirin. Kremayi hazirlamak igin bir
tencereye sit, toz seker, yumurta un ve nigastayi alip muhallebi kivamina gelinceye kadar karistirarak pisirin.
Kremanin yarisini ayirin. Diger yarisina kakaoyu ekleyip karistirin. Hamurlardan bir tanesine beyaz, digerine
kakaolu kremadan surlip Ust Uste yerlestirin. Tim hamurlari bu gekilde bitirdikten sonra en Uste, kalan kakaolu
kremay sUrin. Isterseniz bol gikolata ekleyebilirsiniz.
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