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CIKOLATALI ALMAN PASTASI

150 gr bitter cikolata

2 Yemek Kagidi yogurt

1 Cay Bardagi toz seker
3 Su Bardag st

2 Adet yumurta sarisi

2 Adet yumurta

5 Su Bardagi un

1 Gay Bardagi ince ¢ekilmis antep fistig
3 Yemek Kagidi un

2 Yemek Kagsigi margarin
3 Cay Bardagi krema

1 Tutam tuz

1 Gay Bardagi st

10 gr kuru maya

1 Paket vanilya

1 Cay Bardagi su

Kek i¢in unu bir kaba alip seker ve tuz ilave edip ortasini havuz gibi acin. icine maya yumurta yogdurt su sit ve
yumusatiimig margarini ekleyin. Unu da yavas yavas ekleyerek yogurun. hamurdan ceviz biyUkliginde
parcalar kopararak yuvarlayin. Firin tepsisine yagh kagit serin ve hamurlarin Gzerine yavagga basarak tepsiye
yerlestirin. Uzerini 6rterek mayalanmaya birakin. 175 dereceye ayarlanmis firinda pisirin. Krema igin
malzemeleri bir tencerede koyulagana kadar pisirin. krema sikma torbasina doldurun. kekleri enlemesine ortada
kesip kremayi iglerine sikin. Krema ve c¢ikolatayi birlikte eritin. keklerin Ust kapaklarini tel 1zgara Gzerine dizin.
Sosu Uzerlerine gezdirip fistik serpistirin. sogumaya birakin daha sonra servis yapin.
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