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CIKOLATALI AKISKAN KURABIYE

2 dolu su bardagi un

1 su bardagindan 1 parmak eksik seker
1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

1 paket Icim Sef krema
100 gr sutld gikolata
Kalibi yaglamak igin;
Tereyagdi

Sosu igin;

Y2 paket Igim Sef Krema
100 gr bitter cikolata

Kiiglk bir sos tenceresine 2 paket, 100 ml icim Sef Kremayi koyun. Isininca altini kapatip 100 gr bitter
cikolatayi ekleyin ve eriyene kadar karistirin.

2 dolu su bardagi, 360 gr unu, 1 su bardagindan 1 parmak eksik, 200 gr toz sekeri, 1’er paket vanilin ve
kabartma tozunu bir kasede karigtirin.

1 paket Icim Sef Kremay ekleyip 2-3 dakika yogurun.

100 gr sutll gikolatay: elinizde dograyip, ekleyin. Cikolatalar karisana kadar yogurun.

Ardindan tereyadlanmis minik kek kaliplarina hamurdan ceviz biyUkliginde 10 parca koparip, ortalari gukur
sekilde yerlegtirin.

Iclerine, cikolata ve Icim Sef Krema ile hazirlanmis ganaj sostan 1 dolu ¢orba kasigi koyun.

Bu sekilde buzdolabinda 10 dakika bekletin.

Ardindan GUzerlerine tekrar kurabiye hamurundan kapaklar koyup kenarlarindan alttaki hamura iyice yapigtirin.
Mutfak tartiniz varsa alt pargalar icin 45 gr, Ust parcgalar i¢in 38 gr ideal olacaktir.

200 derecede alth Ustll ¢alisan firnda 25-30 dakika pisirin.
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