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CIKOLATA YUZLER

Gerecler:

100 gr undan bir yemek kasigi eksik
1 yemek kasi§ kakao

Bir tutam tuz

100 gr tereya@i ya da margarin

100 gr pudra sekeri

2 yumurta hafifce girpilmig

Ust:

100 gr seker elenmis

Yuvarlak, irili ufakl sekerler

pasta susleyebilecek sekerci geregleri

Kuguk bdlmeleri olan tepsiye 14-16 adet kiliglk pasta kagidi yerlestirin (Bdylece bigimlerinin bozulmasi énlenir)
Un, kakao ve tuzu eleyin. Tereyadi ya da margarin ile sekeri hafif ve kar gibi olana dek karigtirin. Yavas yavas
yumurtalari, kakao ve bir kasik unu da, karistirmaniz strdirerek ekleyin. Kalan un ile kakaoyu da yedirin.
Karisimi kek kagitlarina bélin ve orta kizginliktaki firnda 15-20 dakika pisirin ve sogumaya birakin. Kalin ve
akici bir kivam saglamak igin sekere yeterince su katin. Keklerin Ustine striin ve Uzerlerini, renkli sekerler,
sekerci boncuklari ile resimde gérduginiz érnede uyumla susleyin. 14-16 adet ¢ikar.
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