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CIKOLATA YILDIZLARI

1 su bardagindan 2 parmak eksik toz seker
3 corba kasiJi kakao

2 su bardagdi+1 corba kasigi un

2 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1 kutu (200 ml) krema

60 gram tereyag!

Tavaya koymak igin:

1 ¢corba kasigi tereyag

Cikolata sos icin:

2 adet (80&apos;er gramlik) bitter ¢ikolata
Yarim litre st

2 tath kasigi nisasta

1 su bardagindan 2 parmak eksik toz seker

Toz seker, kakao ve unu yogurma kabinda karistirin. Ayri bir kapta yumurta, sit, krema ve eritiimis tereyagini
¢irpin. Bu karisimi kakaolu harca yavagsca ekleyip, bir yandan da pirizstz bir kivam alana kadar karistirin.
Karisimi 15-20 dakika beklettikten sonra yapismaz yuzeyli bir tavayi isitip, az yag ile yaglayin (bu tatli i¢in tg¢
farkl boy yildiz seklinde kalip kullandik). Blyuk boy yildiz seklindeki kalibi tavanin igine oturtun ve karisimdan
dokap, kisik ateste pisirin. Karigim sertlesip, Uzeri boncuklagsmaya bagladijinda kalibi gikarip, kurabiyeyi spatula
ile ters gevirin. Diger yUzUuni de pisirin ve servis tabadina alin. Kalan karigim bitene kadar, G¢ farkl boydaki
kalibi kullanarak ayni islemi tekrarlayin. Gikolata sos i¢in ¢ikolatayi kl¢Uk pargalara ayirin ve sutin yarisi ile
birlikte tencereye alip, orta ateste kaynatin. Kalan sutln igine nisastayi ekleyin ve karigtirarak eritin. Bu karigim
ile toz gekeri gikolatanin igine katip, karigtirin. Karigim kisik ateste plrtizsiiz ve akici bir kivama gelene kadar
surekli karistirin. Ust Uste koydugunuz farkl boydaki yildiz kurabiyelerin Gzerinden bu sosu ddkin ve servis

yapin.
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