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CIKOLATA YAPIMI

Kakao
Seker
Sit

ilk dnce kakao gekirdekleri ayiklanarak temizlenir. Sonra ateste kavrulur. Kirma makinalarina konarak
kabuklarinin soyulmasi saglanir. Sonra bir kez daha ¢ekirdekler ayiklanir. Bu ¢ekirdekler sonra ezilip yari sivi bir
hamur haline sokulur. Sonra hamur karigtiricilara aktarilir. Igine toz geker katilir. Ayrica vanilya gibi hog kokulu
maddeler de karigtirilir. Ozel bir arag, hazirlanan hamuru silindir bigcimine sokar. Sicak kaliplara yerlestirilen bu
parcalar, sallanan bir tezgah Gzerine siralanir. Sallanan tezgahla hamur kaliplara oturur. Béylece c¢ikolata bigimi
kaliplarda olusur. Bu kaliplar ¢ikolatalari ile beraber sogutulmak tizere mahzenlere konur. Gikolata, nemden
korunmak icin kalayli yaldizli kagitlara sarilir.

Not: Bu sade ¢ikolatadir. Gikolatanin sekersizi, az sekerlisi, bademlisi, findiklisi, fistiklisi da yapilabilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.04.2024

© lezzetler.com tarif no:54094 « adi:Cikolata Yapimi « génderen:kerime talay  indirme tarihi:17.04.2025 - 05:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-yapimi-vt41575
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/cikolata-yapimi-54094.jpg
http://www.tcpdf.org

