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EVDE CIKOLATA YAPIMI

https://www.acunn.com

150 mililitre eritilmis kakao yagi

2,5 yemek kagsigi kakao

5-6 damla vanilya 6z0tu

3 yemek kasigi bal (damak tadiniza gére ayarlayabilirsiniz)
1 cay kasiginin yarisi kadar tuz

Silikon kaliplar

Oncelikle kakao yagini tencerede kisik ateste eritin. Kakao yagini yakmamaya dikkat edin. Eger yanarsa
¢ikolatanin tadini ve kivamini da etkileyebilir

Erimis kakao yagina diger malzemeleri ekleyin ve iyice karistirin.

Hazirladiginiz gikolatay: silikon kaplara dékun ve buzdolabinda 3-4 saat donmasini bekleyin.

Dilerseniz buzdolabina koymadan énce Ustiine ceviz ya da findik serpistirin.
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