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CIKOLATA VE MEYVELI PANCAKE

https://www.sek.com.tr

3 yumurta

3 yemek kasigi SEK Tereyadi, eritilmis
1 su bardagi SEK st

1 su bardagi su

3 su bardagi un

2 corba kasiJi seker

1 tutam tuz

200 g SEK Krema

150 g sGtld gikolata

Sat, su, tereyadi ve yumurtalar bir kapta karistirin. Kuru malzemeleri yavas yavas ilave edin. Plrlzsiz olana
dek kanistinin.Isitiimis tavaya ¢ok az siviyag dokun ve bir kepge yardimiyla pancake karisimindan alarak pigirin.
Kremayi bir tencerede kaynatin. Kaynadiktan sonra ocaktan alin ve kiigik kiug¢uk kirdiginiz gikolatayi igine atin.
Karistirarak cikolatayi eritin. Hazirladiginiz kremayi pancakelerin tzerine dékin ve dilediginiz meyvelerle
sUsleyerek servis edin.
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