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CIKOLATA VE KARAMELLI KALP TART

2 paket damla cikolatal biskdivi
1 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 cay bardagi dévilmus findik igi
1 yemek kagigr margarin

1 paket bitter ¢ikolata

1 paket sGtli gikolata

150 ml krema

Yarim su bardag toz seker

1 yemek kasigi su

100 ml krema

Biskuvileri elimizle pargalayip erimis yag ¢irpilimig yumurta, un ve findiklari ekleyip iyice karigtirlyoruz. Kalpli tart
kalibin dibine bastirarak yerlestirip 160 derece firinda 20 dakika pisiyoruz. Pisen taban sogurken, kremayi
kaynama noktasina getirip i¢ine ¢ikolatalari kirp karistiriyoruz. Pirlizsuz hale gelince tabanin Gzerine dokip
buzdolabina kaldiriyoruz. Seker ve 1 yemek kasidi suyu tavaya alip altin rengi olana kadar karigtirarak
pisiriyoruz. kremay! ekleyip hizlica karistirarak altini kapatiyoruz. Soguyan karamel kremasini temiz bir posete
doldurup ucunu kiiglicUk kesip ¢ikolata kaplarinin Ustiine istedigimiz sekli yapiyoruz. Sicak servis yapin.
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