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CIKOLATA VE CEVIZLI BATON KEK

http://www.hurriyet.com.tr

280 gramun

3 adet yumurta

150 gram tereyagi

200 gram toz seker

2 cay kasigi vanilya

100 gram sutlU ¢ikolata

1 paket kabartma tozu

200 mililtre st ya da krema
100 gram ceviz (iri dogranmig)
2 yemek kasig1 parca gikolata
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Once baton kek kalibini yaglayin ve unlayin. Firini 175 derecede isitin. Cikolatayi sicak su dolu tencere (izerinde
benmari usuli eritin.

Seker ve tereyagini birlikte krema gibi olana kadar cirpin. Yumurtalarin sari ve aklarini ayirin. Yumurta sarilarini
cirpip sekerli karigima ilave edin. Un, vanilya ve kabartma tozunu birlikte eleyip karisima ekleyin. Homojen bir
hamur elde edin. Erimis ¢ikolata ve sitl de icine karistirin.

Ayri bir kaseye koydugunuz yumurta beyazlarini képurene kadar ¢irpin. Cikolata pargalar ve cevizleri karigima
ekleyip kanistirin. En son ¢irpiimis kati yumurta beyazlarini hamura yedirin ve hazirlanan kaliba dékan.

Asagdi yukari 1 saat kadar firnin alt rafinda pisirin. llindiktan sonra kaliptan ¢ikarip Gzerine pudra sekeri eleyin.
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