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CIKOLATA VE BADEMLI KEK

Malzemeler:

180 gr. iyi kalite bir ¢ikolata

180 gr. tereyagdi

Sarisi ve beyazi ayrilmis 4 yumurta
140 gr. seker

225 gr. ince ¢ekilmis badem

100 gr. elenmig un

Hazirlanisi:

Cikolata ve tereyagdini eritin. Yumurta sarilarini sekerin 2/3'0 ile rengi agilana dek ¢irpin. Baska bir kapta da
beyazlar kalan sekerle kar gibi olana dek ¢irpin. Erimis ¢ikolatayl yumurta sarilarina katin, sirasiyla badem ve
unu da ekleyin. En son cirpilmis beyazlar diger karisima dikkatle ¢ok karigtirmadan ekleyin, iyice yaglayip, dibini
pisirme kagidiyla kapladiiniz kelepgeli kaliba dokin. 180 C'lik firnda 40 dakika pisirin. Kekin Gzerine 360 gr.
bitter ¢ikolata ve 250 gr. tereyadini eriterek yapacaginiz sosu sirin.
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