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CIKOLATA VE AHUDULU TART

125 g tereyagi

1 yumurta sarisi

1 cay bardadi pudra sekeri
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
Cikolatal sos igin:

200 ml krema

250 g bitter gikolata

Uzeri igin:

Frambuaz

Pudra sekeri

Tart hamuru icin tereyadi, yumurta sarisi ve pudra sekerini mutfak robotunda karistirin. Un, vanilya ve kabartma
tozunu ekleyip hamuru unlanmis tezgaha alarak yogurun. Streg filmle kaplayip 30 dakika buzdolabinda
dinlendirin. Dikddrtgen bir tart kalioini yaglayin. Dinlenen hamuru tart kalibin icine yayip gatalla delikler agin.
Onceden Isitiimis 180 derece firinda hafif kizarincaya kadar pisirin. Izgara tel izerine alip sogumaya birakin.
Gikolatal sos igin kremay! bir sos tenceresinde Isitin. Ocaktan alip ¢ikolatay ekleyin ve gikolata iyice eriyene
kadar karistirin. Soguyan tartinizin tzerine dokin. Frambuazlari tartinizin tizerine dizip oda sicakliginda
sojumaya birakin. Tartiniz iininca buzdolabina alip birkag saat dinlendirin. Uzerine pudra sekeri serpip servis

yapin.
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