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CIKOLATA TUTKUSU

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

300 g kuvertir gikolata

1 su bardagi krema

1 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 g oda sicakliinda tereyagi

1 cay bardagdi toz seker

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 gay bardagdi st

3 yemek kasi@i iri kirlmig Antep fistigi
Dolgu:

1 su bardagi dondurulmus ahududu
1,5 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi
0,5 ¢ay bardagi su

Sislemek icin:

Antep fistigi

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 20 cm)

100 g kuvertlri benmari yéntemi ile ertitin. Kremayi bir kaba alin ve kisik ateste arada karigtirarak isitin.
Kaynamaya basladiginda ocaktan alin, kalan 200 g kuvertiri ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirin. Arada
karistirarak oda sicakliginda bekletin.

Kelepceli kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kenarlarini yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, bugday nisastasi ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Tereyadi ve toz sekeri ayri bir ¢irpma
kabina alin ve mikser ile 1 dakika girpin. Yumurta, sekerli vanilin, siit ve benmari ydntemi ile erittiginiz 100 g
kuvertirl ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Uzerine un karisimini ekleyin ve diisik devirde kisa bir siire ¢irpin. Antep
fistiklarini ilave edip spatula yardimi ile karigtirin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan alin, 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Ahududulari bir tencereye alin, Gzerine toz seker, misir nisastasi ve suyu ilave edin. Nisasta eriyinceye kadar
karnistinin. Orta ates Uzerinde pisirmeye baglayin. Kaynamaya basladiginda ocagi kisin, yaklasik 5 dakika daha
arada karigtirarak pisirin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Soguyan keki enlemesine ikiye kesin. Alt kati servis tabadina alin. Hazirladiginiz ahududulu sosu kasik yardimi
ile Uzerine yayin. Diger keki Uzerine kapatin. Soguyan kuvertlrll krema karisimi ile keki kaplayin. Antep fistigi ile
slsleyin. Buzdolabinda yaklasik 2 saat bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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