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CIKOLATA TOPLARI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
10 Adet ceviz ici

1 Paket gikolata sosu

1 Paket PETIBOR

3 Corba Kagigi kakao

1 Gay Bardagi pudra sekeri

Derin kapta biskivileri ufaliyoruz. ardindan i¢ine sirayla cevizi ,pudra sekerini ve kakaoyu ekliyoruz. sonra
erittigimiz sana klasik margarini ekliyoruz.karistirdiktan sonra hamur kivamina gelene kadar st ekliyoruz.
hamur pargalarini kiiglk toplar haline getirip ¢ikolata sosuna batiriyoruz.dizdigimi borcam1 5 dk buzdolabinda
bekletiyoruz.daha sonra gikolata toplarimizi hindistan cevizine bulayip 5 dk buzdolabinda beklettikten sonra
servise hazir.
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