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CIKOLATA TOPLU PASTA

Cikolata kremasi igin:
250 gr krema

400 gr bitter cikolata
150 gr tereyagi

Kek icin:

250 gr tereyagi

250 gr toz seker

100 gr bal

100 gr eritilmig bitter ¢ikolata
5 yumurta sarisi

2 yumurta

50 gr kakao

350 grun

100 ml sUt

Cikolata kremasini hazirlamak i¢in kremayi bir tavada kaynatin. Gikolatayi ekleyip eriyene kadar karigtirin.
Tereyagini da ekleyip karigtirin. Tavayi ocaktan alin.

Kek icin oda sicakligind yumusatiimis tereyagini sekeri ekleyip ¢irpin. Yumurtalar ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Kalan malzemeyi ilave edip iyice karstirin. Kek hamurunu 18 cm ¢apindaki kelepceli kaliba dékip énceden
isitilmis 160 derece firinda 50 dakika pisiririn.

Firnndan alip 6 saat dinlendirin. Kaliptan ¢ikarip enine 3 esit parcaya kesin. Katlarin arasina hazirladiginiz ganaji
sUrip Ust Uste yerlestirin. Uzerini ve ¢evresini kalan ganajla kaplayin. Uzerine sGtld, bitter ve beyaz ¢ikolataya
batiriimis truffler yerlegtirip buzdolabinda sogutun.

Not: Pasta yapiminda kullanacaginiz keklerinizi veya pandispanyalarinizi 1 gin dnceden hazirlayip dinlendirin.
Boylece 2 veya 3 kata kesmek ¢ok daha kolay olur ve kekleriniz dagiimaz.
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