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CIKOLATA TOPLARI

450 gr bitter kuvertir ¢ikolata, erimig

250 gr beyaz kuvertlr gikolata, ufak pargalara bolinmuis
200 gr Igim Sef Krema

200 gr piring

1 adet gubuk vanilya

Patlamisg piring

Tuz

Piringleri vanilya gubugu, bir tutam tuz ve bol su ile tencereye alip 15 dakika kaynatin. Kapagi kapali olarak 5
dakika dinlendirip fazla suyunu siiziin, vanilya gubugunu ¢ikarin. Beyaz gikolatayi Igim Sef Krema ile birlikte
benmaride erittikten sonra pirin¢lerle karistirin. Bir kasik yardimiyla karisimdan hizlica 36 top hazirlayin. Piring
toplarini patlamig piringleri yaydiginiz yagh kagit serili bir tepsiye alin. Kagik yardimiyla yuvarlayarak toplarin her
tarafinin patlamig pirince bulanmasini saglayin. Piring toplarini yagh kagit serili bir bagka tepsiye alin. Uzerlerine
erimis bitter ¢ikolata gezdirip buzdolabinda 2 saat dinlendirdikten sonra servis edin.
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