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CIKOLATA TOPLARI

200 gram s0tld veya bitter ¢ikolata (istege bagli olarak)

1/2 su bardagdi krema

1 yemek kasigdi tereyadi

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

Hindistancevizi rendesi veya kakao tozu (toplar kaplamak igin)

Oncelikle bir tencereye krema ve tereyagini ekleyin. Orta ateste 1sitin ve kaynama noktasina gelene kadar
karistirin.

Kaynama noktasina geldikten sonra tencereyi ocaktan alin ve igine gikolatalari ekleyin. Cikolatalarin krema ile
iyice karismasi i¢in birkag dakika bekleyin.

Gikolatalar tamamen eridiginde vanilya 6zitin0 ekleyin ve karistirin. Bu karisimi birka¢ dakika sogumaya
birakin.

Karigsim soguduktan sonra ¢ikolata karigsimindan kiguk toplar yapin ve elinizle yuvarlayarak sekil verin.

Elde ettiginiz ¢ikolata toplarini hindistancevizi rendesi veya kakao tozu gibi istediginiz bir malzeme ile kaplayin.
Hazirladiiniz ¢ikolata toplarini bir tepsiye yerlestirin ve buzdolabinda yaklasik 1 saat kadar sogutun, bdylece
toplar sertlesecek ve sekillerini koruyacaklar.

Ardindan dolaptan alip ¢ikolata toplarini servis edebilirsiniz.
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