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CIKOLATA TOPLARI

300 g brownie kek (hazir)

100 mlilik su i

1 tath kasigi NESCAFE Classic
Beyaz ¢ikolata dolgusu igin:

50 g NESTLE Beyaz 1927 Kuvertir
50 mI NESTLE Krema

Sutl gikolata dolgusu igin:

50 g NESTLE 1927 Kuvertiir

50 ml NESTLE Krema

Dis kaplama igin:

200 g NESTLE 1927 Beyaz Kuvertiir
200 g NESTLE 1927 Kuvertiir
NESTLE Kakao

Hamuru igin ufalanmis brownie kekin Gzerine ilik suda ¢6zdirduglniz
NESCAFE Classic’i kontroll bir sekilde azar azar ekleyin.
Hamur seklinde toparlayip kiguk toplar elde edin.

Cikolatalari ayri ayri NESTLE Krema ile birlikte benmari usulii eritip akici bir kivam elde edin.
Hamur toplarinin bir kisminin ortasina NESTLE Beyaz 1927 Kuvertiir, bir kismina da NESTLE 1927 Kuvertiir

krema karisimindan yerlestirin.

Icindeki cikolatalari dagitmadan 6zenle top seklinde kapatin. Buzdolabinda yarim saat dinlendirin.

Dis kaplamalari igin cikolatalari ayri kaplarda benmari usull eritin.

Toplarin bir kismint NESTLE Beyaz 1927 Kuvertiir'e, bir kismini NESTLE 1927 Kuvertir'e, bir kismini da

NESTLE Kakao'ya bulayin.
Oda i1sisinda donduktan sonra servis yapin.
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