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CIKOLATA SUSLEMELI CUPCAKELER

1 paket Pakmaya Vanilyali Cupcake Seti

1 yumurta

3 yemek kasigi (75 g) margarin veya tereyag!

2 yemek kasigi (30 ml) st

Kremasi Igin:

1 paket Pakmaya Krema Karisimi (cupcake setinin i¢cinden ¢ikacak)
100 ml (1 cay bardagr) soguk st

Sisleme Igin:

Yarim paket (50 g) Pakmaya Bitter Pul Gikolata
8-10 adet ahududu

Pakmaya Bitter Vermisel Pasta Susl

Cupcake[Zllerin Gizerindeki kremasini hazirlayin. Bunun igin Pakmaya Vanilyali Cupcake Seti[?nin iginden gikan
toz krema karisimini ve soguk sutl krem haline gelene kadar énce yavas sonra yiksek devirde mikserle ¢irpin.
Hazirladiginiz kremayi buzdolabina kaldirin.

Cupcakel[?llerin Gizerindeki gikolatadan desenler igin igin Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?lyi benmari usuld eritin.
Bir kasik yardimi ile yagh kagit Gzerine sertce si¢ratarak akitin. Gikolatanin donmasi i¢in oda isisinda bekletin.
Cupcakeler icin firini 180 dereceye ayarlayin.

Cupcake hamuru igin bir kaba yagi, yumurtay, stiti ve Pakmaya Vanilyali Cupcake un karigiminin tamamini
bosaltin. Mikserle dnce yavas sonra hizli devirde yaklasik 3-4 dakika ¢irpin.

Firin tepsisinin icine paketin igcinden ¢ikan cupcake kaliplarini dizin.

Elde ettiginiz karisimi kaliplarin yarisini gegmeyecek sekilde paylastirin. Tepsiyi isitilmis firinin orta katina
yerlestirin. 20-30 dakika pisirin.

Cupcakeleri firndan alin. Soguyunca Uzerine hazirlamis oldugunuz kremayi uygun bir u¢ ve sikma torbasiyla
dekoratif bir sekilde sikin.

Cupcake[Zllerin en son (izerine Bitter Vermisel Pasta Siis(i serpin. Dondurmus oldugunuz Pakmaya Bitter Pul
Cikolata[?ldan pargalar koparin ve kremanin (izerine saplayin. Son olarak taze meyve yerlestirin ve bekletmeden
servis yapin.
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