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CIKOLATA SURPRIZI

WWwWWw.vzug.com

100 g crémant gikolata
120 g tereyagi

4 yumurta

180 g seker

90 g beyaz un

Gikolatayi pargalara ayirin ve tereyagi ile kiiglik bir tavada disik isida karigtirarak eritin.

Sogumaya birakin.

Yumurtalar sekerle birlikte képUklU bir karisim haline getirin. Cikolata tereyagi karisimini ekleyin. Unu ekleyip
karistirm. Hamuru yaglanmig kaliba doldurun ve paslanmaz ¢elik tepsiye koyun. Tepsiyi isitiimig firina sdrdin.
Finnlayin.

Gikolata sUrprizini kisa sireli bekletin, ilik halde servis edin.

Meyve serbeti, meyve kompostosu veya taze meyvelerle servis edin.
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