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CIKOLATA SUFLE

100 gr bitter cikolata
100 krema

2 yumurta aki

2 yumurta sarisi

3 corba kasigi seker

Cikolata ve kremayi cok kisik ateste eritin icine tek tek yumurtanin sarilarini ilave edin ..bu arada yumurta aklari
ve sekeri hizlica ¢irpip kar haline getirin ve bu karisimida ¢ikolatali harcin i¢ine ¢abukca ilave edip énceden
isitilmig firnda 10-12 dakika 180 derecede pisirin.

Not: Slre ¢ok dnemli lttfen ¢ok dikkat edin hemen kek gibi sertlesebilir.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 15.08.2022
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