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ÇİKOLATA SUFLE

100 gr bitter çikolata
100 krema
2 yumurta aki
2 yumurta sarısı
3 corba kasigi seker

Çikolata ve kremayı cok kısık ateşte eritin içine tek tek yumurtanın sarılarını ilave edin ..bu arada yumurta akları
ve şekeri hızlıca çırpıp kar haline getirin ve bu karışımıda çikolatalı harcın içine çabukca ilave edip önceden
ısıtılmış fırında 10-12 dakika 180 derecede pisirin.

Not: Süre çok önemli lütfen çok dikkat edin hemen kek gibi sertleşebilir.
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