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CIKOLATA SOSUNDA PUF

125 gram tereyagi
1&apos;er su bardagi su ve un
4 adet yumurta

Bir tutam tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Uzerine:

Tozseker

Gikolata sos igin:

1,5 cay bardagi tozseker

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
2 corba kasigi kakao

3/4 su bardagi soguk su
Yarim su bardagi sicak su

Tereyagl, su ve tuzu bir tencereye alip, kaynatin. Unu ilave edip, hizla karistirarak karigima yedirin. Birka¢
dakika daha karistirarak hamurun pismesini saglayin. Tencereyi ocaktan alin ve hafif iininca yumurtalar teker
teker ekleyip, ¢irpma teli ile ¢irparak yedirin. Oldukg¢a yumusak bir hamur elde edin. Karisimdan ¢orba kasidiyla
klguk pargalar alip, kizdiriimig sivi yagda kizartin. Kagit havlu tzerine ¢ikarip, fazla yagini aldiktan sonra toz
sekere bulayin. Gikolata sos igin toz seker, nisasta ve kakaoyu bir tencerede karistirin. Soguk suyu ilave edip,
pisirin. Tencereyi ocaktan alin ve sicak suyu katin. PUr{izsiz bir hal alana kadar ¢irpici ile ¢irpin. Servis tabagina
Once cikolata sosu yerlestirin ve Gzerine kizarmig hamurlari koyarak, servis yapin.
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