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CIKOLATA SOSU

200 gr. seker

200 gr. sutsiiz (aci) ¢ikolata veya 50 gr. kakao
2 yumurta

30 gr. un (1 kasik)

Bir tencereye 200 gr. seker, 30 gr. un, 2 yumurta sarisini koyup karigtiriniz.

Uzerine 2 su bardadi suyu yavas yavag koyup karisimi eziniz.

Sonra kiiglk pargalara dogranmis gikolatay! yoksa kakaoyu koyup karistiriniz.

Tencereyi orta hararetli atese koyup un ¢orbasi kivamina gelinceye kadar telle karistirarak pisiriniz.
Kullanacaginiz zamana kadar arasira karistirarak kaymak tutmamasini saglayiniz.

Bu sos; profiterol, ¢ikolatal puding vs. kullanilir.
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